ENTREES

PLATS

DESSERTS

AU DEJEUNER

SOUFFLE A LA TOMME DE BREBIS

Tomme affinée de la Vallée de I’Ortolo

CARPACCIO DE VEAU DE LA VALLEE

Herbes fraiches et focaccia aux olives du domaine

ESPADON DE PECHE LOCALE JUSTE SAISI

Pulpe de citron a la népita et sauce brocciu fenouil

SALADE D" ARTICHAUTS CUITS EN BARIGOULE

Bouillon froid des feuilles infusé a la marjolaine, boutargue

ESCALOPE DE VEAU CROUSTILLANTE

Légumes du moment et slphon acidulé

OMELETTE AU BROCCIU

Blettes et menthe du jardin, pommes pailles

TRUITE D’ UCCIANI POELEE

Courgettes du jardin grillées, pistou des feuilles

FREGOLA SARDE ONCTUEUSE

Courgettes et citrons du domaine liés au beurre de romarin

PAVLOVA AU CONFIT DE PECHES

Ganache basilic canelle du jardin et nectarines fraiches

MAGNUM PANNA COTTA

Caramel a la sauge du jardin

SALADE DE FRAISES

Réduction cap corse rouge a la népita et olives du domaine

BROCCIU DE LA VALLEE

Miel d'arbousier a la bergamote du jardin

ASSIETTE DE FROMAGES

19€

15€

16€

15€

25€

20€

26€

22€

15€

13€

15€

16€

16€
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