ENTREES

PLATS

DESSERTS

AU DINER

SOUFFLE A LA TOMME DE BREBIS

Tomme affinée de la Vallée de |I'Ortolo

TOMATE DU JARDIN POELEE
Servies froides, panzanella et eau de tomate au basilic

PRESSE D’AUBERGINES A LARBA BARONA

Caviar et lait d’aubergine, beurre d’anchois

TARTARE DE POISSON DE PECHE LOCALE

Courgettes du jardin, huile infusée a I’'immortelle

RIS DE VEAU ROTIS

Orge perlé, roquette et pleurotes, jus de veau

AGNEAU CORSE EN DEUX CUISSONS

Condiment Romesco, cébette grillée, jus a la salamughja

GNOCCHI AUX CITRONS-SEL DU DOMAINE

Anchois, confit d’oignons fumé, siphon a la tomme de la vallée

TRUITE D’ UCCIANI POELEE

Courgettes du jardin grillées, pistou des feuilles

PECHES DE CORSE EN FINES TRANCHES

Créme brulée a la sariette, tuile cigare, huile de feuilles de

pécher

SOUFFLE CHOCOLAT NOIR GUANAJA 70% CACAO,

Fraicheur népita et creme montée a la fleur de sel

ABRICOTS CORSES FRAIS

Pochés au cumin et confits, émulsion de lait d’amande et crumble

BABA AU SIROP DE MIEL

Crémeux au miel, anglaise a la népita

ASSTIETTE DE FROMAGES

19€

17€

17€

19€

39€

37€

28€

26€

17€

19€

17€

17€

16€



	SOPRAVIGNA
	AU DÎNER
	ENTRÉES
	SOUFFLÉ À LA TOMME DE BREBIS
	19€

	TOMATE DU JARDIN POÊLÉE
	17€

	PRESSÉ D’AUBERGINES  À L’ARBA BARONA
	17€

	TARTARE DE POISSON DE PÊCHE LOCALE
	19€


	PLATS
	RIS DE VEAU RÔTIS
	39€

	AGNEAU CORSE EN DEUX CUISSONS
	37€

	GNOCCHI AUX CITRONS-SEL DU DOMAINE
	28€

	TRUITE D’UCCIANI POÊLÉE
	26€

	PÊCHES DE CORSE EN FINES TRANCHES
	17€


	DESSERTS
	SOUFFLÉ CHOCOLAT NOIR GUANAJA 70% CACAO,
	19€

	ABRICOTS CORSES FRAIS
	17€

	BABA AU SIROP DE MIEL
	17€
	16€

	ASSIETTE DE FROMAGES




