
SO
PR

AVIGN
A

I  P I A T T I N I T A R T A R E  D E  V E A U  À  L A  T O M M E  D E  B R E B I S  D E  L A
V A L L É E ,  É C H A L O T T E S  E T  H U I L E  D E  N O I S E T T E  1 5 €

D E S S E R T S

P e t i t s  p l a t s  à  p a r t a g e r

P O T I M A R R O N S  R Ô T I S ,  B R O U S S E  C O R S E  A U X
H E R B E S  D U  M A Q U I S ,  P R I S U T T U  E T  F O C A C C I A

G R A V L A X  D E  P O I S S O N  D E  P Ê C H E  L O C A L E ,
S A L A D E  D E  F E N O U I L  C O N F I T

S O U P E  A U  L É G U M E S  D E  S A I S O N  E T  H E R B E S  D U
J A R D I N ,  C R O Û T O N S  D E  P A I N  A U  L E V A I N  

S A M O U S S A S  C R O U S T I L L A N T S  D E  B L E T T E  E T
B R O U S S E  A U X  H E R B E S  D U  M A Q U I S  

T E M P U R A  D E  L É G U M E S  D E  S A I S O N  

O E U F S  M A Y O N N A I S E  À  L A  B O U T A R G U E

A S S I E T T E  D E  F R O M A G E S  D E  L A  V A L L É E

P L A N C H E  D E  C H A R C U T E R I E  D E  N O T R E  É L E V E U R  

 1 6 €

 1 2 €

 1 3 €

 1 2 €

 1 2 €

 1 6 €

 2 4 €

 1 6 €

B O U L E  D E  G L A C E  A R I S A N A L E

G R A N D E  C O U P E  D E  F R U I T S  F R A I S

T A R T E  A M A N D I N E  A U X  F R U I T S  D E  S A I S O N  

 4 €

 8 €

 1 2 €


	SOPRAVIGNA
	I PIATTINI
	DESSERTS
	TARTARE DE VEAU À LA TOMME DE BREBIS DE LA VALLÉE, ÉCHALOTTES ET HUILE DE NOISETTE
	15€

	POTIMARRONS RÔTIS, BROUSSE CORSE AUX HERBES DU MAQUIS, PRISUTTU ET FOCACCIA
	16€

	GRAVLAX DE POISSON DE PÊCHE LOCALE, SALADE DE FENOUIL CONFIT
	16€

	SOUPE AU LÉGUMES DE SAISON ET HERBES DU JARDIN, CROÛTONS DE PAIN AU LEVAIN
	12€

	SAMOUSSAS CROUSTILLANTS DE BLETTE ET BROUSSE AUX HERBES DU MAQUIS
	13€

	TEMPURA DE LÉGUMES DE SAISON
	12€

	OEUFS MAYONNAISE À LA BOUTARGUE
	12€

	ASSIETTE DE FROMAGES DE LA VALLÉE
	16€

	PLANCHE DE CHARCUTERIE DE NOTRE ÉLEVEUR
	24€

	BOULE DE GLACE ARISANALE
	4€

	GRANDE COUPE DE FRUITS FRAIS
	8€

	TARTE AMANDINE AUX FRUITS DE SAISON
	12€




