I PIATTINI TARTARE DE VEAU A LA TOMME DE BREBIS DE LA
Petits plats & partager VALLEE, ECHALOTTES ET HUILE DE NOISETTE 15€

POTIMARRONS ROTIS, BROUSSE CORSE AUX
HERBES DU MAQUIS, PRISUTTU ET FOCACCIA 16€

GRAVLAX DE POISSON DE PECHE LOCALE,
SALADE DE FENOUIL CONFIT 16€

SOUPE AU LEGUMES DE SAISON ET HERBES DU
JARDIN, CROUTONS DE PAIN AU LEVAIN 12€

SAMOUSSAS CROUSTILLANTS DE BLETTE ET

BROUSSE AUX HERBES DU MAQUIS 13€
TEMPURA DE LEGUMES DE SAISON 12€
OEUFS MAYONNAISE A LA BOUTARGUE 12€
ASSIETTE DE FROMAGES DE LA VALLEE 16€
PLANCHE DE CHARCUTERIE DE NOTRE ELEVEUR 24€
DESSERTS BOULE DE GLACE ARISANALE 4e
GRANDE COUPE DE FRUITS FRAIS 8€

TARTE AMANDINE AUX FRUITS DE SAISON 12€
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